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Maiscremesuppe
Montag Gulaschsuppe
24.08.2026 Poulet Schenkelsteak mit Knoblibrot
an Orangensauce
dazu Fusilli und
Uberbackene Tomate
Broccolicremesuppe
Dienstag Thonsalat garniert
25.08.2026 Paniertes Schnitzel mit Ei, Essiggurken, Oliven,
mit Pommes Frites Tomaten und Zwiebeln
und glasierte Ruebli dazu Brioche
Gemusesuppe
Mittwoch Aprikosenkuchen
26.08.2026 Gebratenes Pouletbristli mit Rahm
mit Teigwaren
Geburtstagsmenu Krautstiel a la Creme
mit Kase Uberbacken
it
S Mocca Glace mit Rahm
Randencremesuppe
Donnerstag Kartoffeltatschli
27.08.2026 Susskartoffel-Kichererbesen mit Krauterquark
Curry und Randensalat
mit Basmatireis
und Blattspinat
Lauch-Kartoffelsuppe
Freitag Omeletten mit
28.08.2026 Forelle menuiére Zimtzucker oder
Weissweinrisotto Konfitire
und gedampfter Fenchel
Basilikumcremesuppe
Samstag Siedfleischsalat
29.08.2026 Rindsstroganov dazu Bauernbrot
mit Reis
Geburtstagsmenu Blumenkohl und Broccoli
i
~ Erdbeerglace mit Rahm
Parmesanschaumsuppe
Sonntag Café Complet
30.08.2026 Kalbsgeschnetzeltes mit Butter, Konfi
dazu Résti und und Joghurt
gelbe Butter-Bohnen
Himbeeriroulade
Wir verwenden Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert.
Fiir Informationen zu den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal




